Knickig dppel — och havrefrestelse

5 dpplen

1 msk kanel

1 dI strésocker
150 g smor

2 dl havregryn

1 dl vetemjol

1 tsk bakpulver
Y2 dl sirap

1) Stall ugnen pa 175 grader. Skala dpplena avldgsna kirnhuset och skir dpplena i klyftor. Blanda
dem med kanel och hilften av sockret.

2) Blanda i en annan skal smor, havregryn, vetemjol, resten av sockret och bakpulvret till en
smidig smet. Bred ut ca hilften av smeten pa botten av en ugnsfast form.

3) Lagg pa dppelklyftorna och klicka pa resten av smeten.

4) Ringla till sist pa sirapen och griadda 1 ugn tills pajen fatt fin farg, cirka 20 minuter. Servera
garna vaniljglass till pajen.

Not: Receptet finns i Michael Bjérklunds kokbok, Min nordiska mat, s. 195.



